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	ពិធីការសម្រាប់ភោជនីយដ្ឋាន៖ ឧបសម្ព័ន្ធ I
	(1) គោលការណ៍កន្លែងធ្វើការ និងការអនុវត្តដើម្បីការពារសុខភាពបុគ្គលិក
	(2) វិធានការ​ណ៍ដើម្បីធានាបាននូវការរក្សាគំលាតរាងកាយ
	(3) វិធានការណ៍ដើម្បីធានាបាននូវការគ្រប់គ្រងការឆ្លងជំងឺ
	(4) ការទំនាក់ទំនងជាមួយបុគ្គលិក និងសាធារណជន
	(5) វិធានការណ៍ដើម្បីធានាបាននូវ​ការប្រើប្រាស់សេវាកម្មសំខាន់ៗ​ដោយស្មើភាព។
	ចំណុចសំខាន់ៗទាំងប្រាំនេះ ត្រូវតែបានដោះស្រាយ​ ស្របពេលដែល​ទីកន្លែងរបស់អ្នក​បង្កើតពិធីការបើកឡើងវិញ​ណាមួយ។
	ភោជនីយដ្ឋានទាំងអស់​ដែលត្រូវបាន​គ្របដណ្តប់ដោយ​ពិធីការនេះ ត្រូវតែ​ដាក់ចុះ​នូវវិធានការណ៍​ដែលអាចអនុវត្តបាន​ទាំងអស់ ដែលមានរាយនៅខាងក្រោម និង​ត្រូវត្រៀមខ្លួន​ដើម្បីពន្យល់​ពីមូលហេតុនៃ​វិធានការណ៍ណាមួយ​ដែលមិនត្រូវបាន​អនុវត្ត គឺមិនអាចអនុវត្តបានសម្រាប់អាជីវកម្ម។
	 មនុស្សគ្រប់គ្នា​ដែលអាច​បំពេញកិច្ចការរបស់ខ្លួន​ពីផ្ទះ ត្រូវបាន​ណែនាំឲ្យធ្វើដូច្នោះ។
	 បុគ្គលិកងាយរងគ្រោះ (អ្នកដែលមានអាយុលើស 65 ឆ្នាំ អ្នកដែលមានផ្ទៃពោះ និងអ្នកដែលមាន​បញ្ហាសុខភាព​ប្រចាំកាយ) ត្រូវបាន​កំណត់ការងារ​ដែលអាច​ធ្វើការពីផ្ទះគ្រប់ពេល​ដែលអាចធ្វើបាន និង​គួរពិភាក្សា​អំពីក្តីកង្វល់នានា​ជាមួយ​អ្នកផ្តល់សេវាសុខភាព ឬ​សេវាកម្មសុខភាពការងារ...
	 បុគ្គលិកទាំងអស់​ត្រូវបាន​ប្រាប់ថា​កុំមកធ្វើការបើសិនជាឈឺ ឬ​បើសិនជាពួកគេ​​បានប៉ះពាល់ជាមួយ​បុគ្គលដែលមានជំងឺ COVID-19។
	 បុគ្គលិក​បានទទួល​ព័ត៌មាន​អំពីអត្ថប្រយោជន៍​នៃការសុំច្បាប់ឈប់​សម្រាក​ដែល​ឧបត្ថម្ភដោយនិយោជក ឬ​ដោយ​រដ្ឋាភិបាល​ដែល​បុគ្គលិក​អាច​នឹងមានសិទ្ធិ​ទទួល ដែលវា​នឹងធ្វើឲ្យមាន​ភាពងាយស្រួល​ផ្នែក​ហិរញ្ញវត្ថុក្នុងការស្ថិតនៅផ្ទះ។ មើលព័ត៌មានបន្ថែមស្តីពីកម្មវិធីរដ្ឋាភិប...
	 បន្ទាប់ពី​ទទួលព័ត៌មានថា​មានបុគ្គលិកម្នាក់ ឬច្រើននាក់​ធ្វើតេស្តវិជ្ជមាន​ ឬមាន​រោគសញ្ញាដែលដូចគ្នាជាមួយជំងឺ COVID-19 (ករណី) និយោជក​មានគម្រោង ឬពិធីការ​ដើម្បីឲ្យ​ករណីទាំងនោះ​ដាក់ខ្លួនឲ្យនៅដាច់ដោយ​ឡែកនៅផ្ទះ និង​តម្រូវឲ្យ​មានការ នៅដាច់ពីគេដោយខ្លួនឯងភ្លាមៗ​...
	 នៅក្នុងករណីដែលម្ចាស់អាជីវកម្ម អ្នកគ្រប់គ្រង ឬ​ប្រតិបត្តិករដឹងថាមាន​ករណីជំងឺ COVID-19 ចំនួនបី (3) ឬច្រើន​ជាងនេះ​នៅកន្លែងធ្វើការ​​ក្នុងរយៈពេល 14 ថ្ងៃ នោះ​និយោជក​ត្រូវតែរាយការណ៍ពីការផ្ទុះជំងឺនេះ​ទៅនាយកដ្ឋាន​សុខភាពសាធារណៈ​តាមរយៈលេខ (888) 397-3993 ឬ (213...
	 ការត្រួតពិនិត្យបុគ្គលិកត្រូវបានធ្វើឡើងមុនពេលបុគ្គលិកអាចនឹងចូលមកកាន់កន្លែងធ្វើការ។ ការត្រួតពិនិត្យ ​ត្រូវតែ​រាប់បញ្ចូលការពិនិត្យទាក់ទងនឹងការក្អក ការដកដង្ហើមខ្លី ការពិបាកដកដង្ហើម និងអការគ្រុនក្តៅឬគ្រុនរងា និងថាតើបុគ្គលិក​បានប៉ះពាល់ជាមួយបុគ្គល​ដែលត្រូវ...
	 បុគ្គលិកដែលមានការប៉ះពាល់ជាមួយអ្នកដទៃ​ទទួលបាន​របាំងមុខសមស្រប​ដែលគ្របច្រមុះ និងមាត់​ដោយឥតគិតថ្លៃ។ បុគ្គលិកត្រូវពាក់របាំងមុខនេះ​គ្រប់ពេលវេលា​ក្នុងអំឡុងថ្ងៃធ្វើការ នៅពេល​ប៉ះពាល់ ឬទំនងជាប៉ះពាល់​ជាមួយ​អ្នកដទៃ។ បុគ្គលិកដែលត្រូវបាន​ណែនាំដោយ​អ្នកផ្តល់សេវាវេជ...
	 បុគ្គលិកត្រូវបានណែនាំអំពីការប្រើប្រាស់​របាំងមុខបានត្រឹមត្រូវ ដោយ​រាប់បញ្ចូល​ទាំង​ការចាំបាច់​ក្នុងការបោកគក់ឬប្តូរ​របាំងមុខរបស់ពួកគេ​ជាប្រចាំថ្ងៃ។
	 សន្ទះបាំងមុខ​ត្រូវបានផ្តល់ឲ្យ និងពាក់​ដោយ​បុគ្គលិកបម្រើភ្ញៀវ និង​បុគ្គលិកផ្សេងទៀត​នៅពេល​បម្រើសេវា​ដល់អតិថិជន​ដែលមិនពាក់ក្រណាត់បាំងមុខ​នៅពេលបរិភោគ និង​ផឹក។ សន្ទះបាំងមុខ ត្រូវបាន​ពាក់បន្ថែមទៅលើ​ក្រណាត់បាំងមុខ។ ក្រណាត់បាំងមុខគឺសម្រាប់ការពារអ្នកផ្សេងទៀត...
	 សន្ទះបាំងមុខ គឺត្រូវបានប្រើប្រាស់ សម្អាត ​និងសម្លាប់មេរោគ​ទៅតាមការណែនាំ​របស់ក្រុមហ៊ុនផលិត។
	 បុគ្គលិកត្រូវបានណែនាំ​ឲ្យ​ប្រាកដថាការអនុវត្តអនាម័យដៃ ដែលរួមមាន​ការលាងដៃឲ្យបានញឹកញាប់ ការប្រើប្រាស់​ទឹកអនាម័យលាងដៃ និង​ការប្រើប្រាស់​ស្រោមដៃឲ្យបានសមស្រប ត្រូវបានគោរពតាម។
	 បុគ្គលិកត្រូវបានអនុញ្ញាតពេលវេលា​ដើម្បីលាងដៃរបស់ខ្លួនឲ្យបានញឹកញាប់។
	 បុគ្គលិកត្រូវបានរំលឹកឲ្យ​ខ្ទប់មាត់ពេលក្អក និងកណ្ដាស់​ដោយប្រើ​ក្រដាសជូតមាត់។ ក្រដាសជូតមាត់ដែលបានប្រើរួច គួរបោះចោល​ក្នុងធុងសម្រាម និង​លាងដៃភ្លាមៗ​ជាមួយសាប៊ូនិងទឹកក្តៅអ៊ុនៗ​រយៈពេលយ៉ាងតិច 20 វិនាទី។
	 បុគ្គលិកត្រូវបានហាមឃាត់​មិនឲ្យ​បរិភោគ ឬផឹក​នៅកន្លែងណាមួយ​ខាងក្នុង​ទីកន្លែងម្ហូបអាហារក្រៅពី​បន្ទប់សម្រាក​ដែលបានកំណត់ឡើយ។
	 បុគ្គលិក អ្នកលក់ និង​បុគ្គលិកដឹកជញ្ជូនទាំងអស់​បាន​ទទួលការណែនាំ​ទាក់ទង​នឹង​ការរក្សាគំលាតរាងកាយ និង​ការប្រើប្រាស់​របាំងមុខ ពេលនៅជិតអ្នកដទៃ។
	 ការសម្រាក​ត្រូវបានកំណត់ដាច់ៗពីគ្នាដោយ​គោរពតាម​បទប្បញ្ញត្តិស្តីពីប្រាក់ឈ្នួល និងម៉ោងធ្វើការ ​ដើម្បីប្រាកដថា​បុគ្គលិក​អាចរក្សាគំលាតប្រាំមួយ (6) ហ្វីត​ពីគ្នា​នៅក្នុងបន្ទប់សម្រាក​នៅគ្រប់ពេលវេលា។
	 បន្ទប់សម្រាក បន្ទប់ទឹក និងទីកន្លែងទូទៅផ្សេងទៀត ត្រូវបាន​សម្លាប់មេរោគជាញឹកញាប់​ទៅតាមកាលវិភាគដូចខាងក្រោម៖
	 បន្ទប់សម្រាក     ____________________________________________________
	 បន្ទប់ទឹក       _____________________________________________________
	 ផ្សេងទៀត                _____________________________________________________
	 សារធាតុសម្លាប់មេរោគ និងការផ្គត់ផ្គង់ដែលពាក់ព័ន្ធ​គឺមានសម្រាប់បុគ្គលិក​នៅទីតាំងដូចខាងក្រោម៖
	_________________________________________________________________________________
	 ទឹកអនាម័យលាងដៃដែលមានប្រសិទ្ធភាពប្រឆាំងជំងឺ COVID-19 គឺមានសម្រាប់បុគ្គលិកទាំងអស់នៅទីតាំងដូចខាងក្រោម៖
	_____________________________________________________________________________________
	 ច្បាប់ចម្លងនៃពិធីការនេះ​ត្រូវបានចែកចាយ​ទៅបុគ្គលិកទាំងអស់។
	 ស្រេចចិត្ត—ពិពណ៌នាពីវិធានការណ៍ផ្សេងទៀត៖
	_________________________________________________________________________________
	 បើសិនជាអាចធ្វើបាន បុគ្គលិកម្នាក់​ដែលពាក់ក្រណាត់បាំងមុខ​ត្រូវបាន​ដាក់ឲ្យប្រចាំការ​នៅជិតមាត់ទ្វារ ប៉ុន្តែមានគំលាត យ៉ាងតិច 6 ហ្វីត​ពី​អតិថិជន​ដែលជិតបំផុត ដើម្បី​ត្រួតពិនិត្យថា​ការរក្សាគំលាតរាងកាយត្រូវបាន​អនុវត្តតាម។
	 វិធានការណ៍​ដើម្បី​ធានាបាននូវការរក្សាគំលាតរាងកាយ ត្រូវបាន​អនុវត្តតាម​នៅទីកន្លែង​ដែល​អតិថិជន ឬ​បុគ្គលិក​តម្រង់ជួរ។ នេះរាប់បញ្ចូលទាំង​កន្លែងគិតលុយ កន្លែងលក់ម្ហូបចម្អិនស្រាប់ និង​ជួរ បន្ទប់ទឹក របៀងជណ្តើរយន្ត កន្លែងទទួលភ្ញៀវ និង កន្លែងរង់ចាំ កន្លែងចុះនិង...
	o បិតបង់ស្អិត ឬ​គ្រឿងសម្គាល់ផ្សេងទៀត​នៅចន្លោះ 6 ហ្វីត​នៅគ្រប់ទីកន្លែង​ដែលសាធារណជន​អាច​បង្កើតជាជួរ ឬឈរ។
	o បើសិនជាអាចធ្វើបាន បង្កើតផ្លូវក្នុងអគារ និងផ្លូវដើរកាត់​មានទិសដៅ​សម្រាប់ចរាចរណ៍​ថ្មើរជើង ដើម្បីលុបបំបាត់​ការដែលបុគ្គលិក និងអតិថិជន​ដើរកាត់គ្នា។
	 ទីកន្លែងលក់ម្ហូបអាហារដែលផ្តល់ជម្រើសទៅយកអាហារ ឬ​ការដឹកជញ្ជូន​ត្រូវធ្វើឲ្យប្រាកដថា​ការអនុវត្តនៃការរក្សាគំលាតរាងកាយ​ត្រូវបាន​អនុវត្តសម្រាប់​អតិថិជនទាំងនោះ​ដែលតម្រង់ជួរនៅពេល​ធ្វើការបញ្ជាទិញ ឬ​ក្នុងអំឡុងពេលមកយក។
	 កន្លែងអង្គុយខាងក្រៅអគារនៅនឹងកន្លែង​ត្រូវ​គោរពតាមសេចក្តីតម្រូវឲ្យ​រក្សាគំលាតរាងកាយ 6 ហ្វីត​រវាងអតិថិជន​នៅតុខុសៗគ្នា។
	o កន្លែងបារ​ដែលបានប្រើក្នុងគោលបំណងរៀបចំ ឬបម្រើគ្រឿងស្រវឹងគឺត្រូវបិទសេវា​កម្មម្ហូបអាហារ និងភេសជ្ជៈនៅទីកន្លែងនោះ។
	o កន្លែងអង្គុយ នៅ ​ក្នុង​អាហារដ្ឋានខាងក្នុងអគារ​ត្រូវបានហាមឃាត់។
	o ប្រតិបត្តិការកម្សាន្តត្រូវបានហាមឃាត់។ នេះរាប់បញ្ចូល​តែមិនចំពោះដូចជា Disk Jockey ក៏ដូចជាការសម្តែងតន្ត្រីផ្ទាល់ និងការកម្សាន្ត។
	o ភោជនីយដ្ឋានមិនអាចធ្វើការទទួលភ្ញៀវ ការជប់លៀង ឬ​ការប្រមូលផ្តុំធំៗឡើយ។
	 នៅពេលដែលអាចធ្វើបាន ពង្រីកទីកន្លែងអង្គុយខាងក្រៅអគារ ដោយយោង​តាម​ច្បាប់ស្តីពីការធ្វើផែនការ និងកំណត់តំបន់​ក្នុងមូលដ្ឋាន។
	 នៅពេលអាចធ្វើបាន ដំណោះស្រាយបច្ចេកវិទ្យា​ត្រូវបាន​អនុវត្ត​ដើម្បីកាត់បន្ថយ​ការ​ប្រាស្រ័យទាក់ទង​រវាងមនុស្សនឹងមនុស្ស ការបញ្ជាទិញតាមឧបករណ៍ចល័ត ថេប្លិតម៉ឺនុយ អត្ថបទ​នៅពេលមកដល់​សម្រាប់កន្លែងអង្គុយ ជម្រើសទូទាត់ប្រាក់​ដោយមិនបាច់ប៉ះ។
	 រៀបចំការប្រាស្រ័យទាក់ទង​រវាង​អតិថិជន អ្នកបើកបររថយន្តដឹកជញ្ជូន និង​បុគ្គលិក​ដើម្បីអនុញ្ញាតឲ្យមាន​ការរក្សាគំលាតរាងកាយ។
	o កម្រាលឥដ្ឋ​នៅខាងក្នុង និងខាងក្រៅ​ភោជនីយដ្ឋាន​នៅក្នុង​ទីកន្លែងដែល​អតិថិជន អ្នកបើកបរ​ការដឹកជញ្ជូន ឬអ្នកដទៃ​ទៀត​អាចរង់ចាំ ត្រូវបាន​គូសសម្គាល់​ដើម្បី​អនុញ្ញាតឲ្យមាន និង​អនុវត្ត​ការរក្សាគំលាតរាងកាយ។
	o ការប្រើប្រាស់​ដំណើរការដែលមិនមានការប៉ះ​សម្រាប់ការទៅយកទំនិញ និងការដឹកជញ្ជូន ក៏ដូចជា​ប្រព័ន្ធអេឡិចត្រូនិក ផ្សេងទៀត​សម្រាប់​ការប្រាស្រ័យ​ទាក់ទងគ្នារបស់ភ្ញៀវ​ត្រូវបាន​អនុវត្ត នៅពេលដែលអាចធ្វើបាន។
	o ការប្រាស្រ័យទាក់ទងគ្នា​រវាង​អ្នកបម្រើ និង​ការប្រាស្រ័យទាក់ទង​របស់​បុគ្គលិកផ្សេងទៀត និង​អតិថិជន​ត្រូវបាន​ដាក់កម្រិតត្រឹមប្រាំនាទី​ជាអតិបរមា នៅពេលដែលអាចធ្វើបាន។
	 ការបរិភោគអាហារខាងក្រៅអគារនៅនឹងកន្លែង​ ត្រូវ​បានធ្វើឡើងតាមរយៈការ​កក់ទុកមុន ឬ​អតិថិជន​ត្រូវបាន​ជូនដំណឹងជាមុន​ដើម្បី​បញ្ជាក់ពីចំនួនមនុស្ស​ដែលអង្គុយ/​បម្រើនៅខាងក្រៅអគារ នៅពេលដែលអាចធ្វើបាន។ បើសិនជាអាចអនុវត្តបាន​នៅក្នុងពេលធ្វើប្រតិបត្តិការអាជីវកម្មធម្មតា ...
	o ពិចារណា​ប្រព័ន្ធកក់តាមទូរសព្ទ ដែល​អនុញ្ញាតឲ្យ​មនុស្សតម្រង់ជួរ ឬ​រង់ចាំ​ក្នុងរថយន្ត និង​ចូលបាន​លុះត្រាតែមានការ ទូរសព្ទហៅ សារជាអក្សរ ឬវិធីផ្សេងទៀត​​ជូនដំណឹងដល់​អតិថិជនថា​តុរួចរាល់ហើយ។
	 បើសិនជាអាជីវកម្ម​មានសមត្ថភាព និង​ជ្រើសរើស​ផ្តល់ការបញ្ជាទិញ​នៅនឹងកន្លែង អតិថិជន​គួរតែទទួលបានម៉ឺនុយ (បានបិទផ្សាយ ឬក្រដាសចែកសម្រាប់ប្រើតែម្តង) ដើម្បី​បង្កលក្ខណៈងាយស្រួល​សម្រាប់ការបញ្ជាទិញ ហើយ​ការបញ្ជា​ទិញទំនិញ គួរត្រូវបាន​ប្រមូល វេចខ្ចប់ និង​យក​ដោយ​អតិ...
	 ដាក់កម្រិតលើចំនួនភ្ញៀវ​នៅតាមតុនិមួយៗខាងក្រៅអគារ។ មនុស្សក្នុងក្រុមតែមួយដែល​អង្គុយនៅតុតែមួយ មិនចាំបាច់​ស្ថិតនៅឃ្លាតពីគ្នាប្រាំមួយ ហ្វីតនោះទេ។ សមាជិកទាំងអស់នៅក្នុងក្រុម ត្រូវតែមានវត្តមាន​មុនពេល​អង្គុយ ហើយ​អ្នក​រៀបចំ​ត្រូវតែ​នាំក្រុមទាំងមូល​ទៅកាន់​តុក្ន...
	o កន្លែងអង្គុយខាងក្រៅអគារនៅតុនិមួយៗនៅនឹងកន្លែង​ ត្រូវកំណត់មិនឲ្យលើសមនុស្ស 6 នាក់ឡើយ ដែលចំនួននេះ​គួរតែជាសមាជិក​នៃក្រុមតែមួយ។
	 ដាក់កម្រិតការប៉ះពាល់រវាង​បុគ្គលិករង់ចាំ និង​អតិថិជន។
	o ដំឡើងរបាំង​ដូចជា​ការបំបែក ឬ​កញ្ចក់ Plexiglass នៅ​កន្លែងចុះឈ្មោះ កន្លែងអ្នកទទួលភ្ញៀវ​ឈរ បញ្ជរកម្ម៉ង់ ។ល។ នៅទីកន្លែងដែល​ពិបាកក្នុងការ​រក្សាគំលាតរាងកាយប្រាំមួយហ្វីត។
	o ដាក់កម្រិតចំនួន​បុគ្គលិក​ដែលបម្រើ​ក្រុមនីមួយៗ។
	 មិនលើកទឹកចិត្តឲ្យ​បុគ្គលិក និងអតិថិជន​ ​ប្រមូលផ្តុំ​នៅទីកន្លែងដែលមាន​ចរាចរណ៍ច្រើន ដូចជា​បន្ទប់ទឹក ផ្លូវដើរក្នុងអគារ តំបន់បារ កន្លែងកក់ទុកមុន និង​ឧបករណ៍​អានកាតឥណទាន ។ល។
	o តម្រូវឲ្យ​បុគ្គលិកចៀសវាងការចាប់ដៃ និងទម្រង់​នៃការស្វាគមន៍​ស្រដៀងគ្នា​ដែលល្មើសការរក្សាគំលាតរាងកាយ។
	 ប្រើប្រាស់របាំង ឬ​បង្កើនគំលាត​រវាង​តុ/កៅអី​ដើម្បី​បំបែក​បុគ្គលិក​នៅក្នុងបន្ទប់សម្រាក​របស់បុគ្គលិក។ នៅពេលដែលអាច ធ្វើបាន បង្កើតទីកន្លែងសម្រាក​នៅខាងក្រៅអគារ​ដែលមាន​ម្លប់ជ្រក និង​កន្លែងអង្គុយ ដើម្បីជួយ​ធានាបាន​នូវការរក្សា គំលាតរាងកាយ។
	 ប្រតិបត្តិការត្រូវបាន​កែប្រែឡើងវិញ នៅពេល​ដែលអាចធ្វើបាន ដើម្បី​សម្រេចបាននូវការរក្សាគំលាតរាងកាយរវាង​បុគ្គលិក។
	o ផ្ទះបាយ និង​ផ្នែកខាងក្រោយ​ផ្សេងទៀត​នៃ​កម្រាលឥដ្ឋនៅក្នុងអគារ ត្រូវបានគូសសម្គាល់​ដើម្បី​អនុវត្តសេចក្តីតម្រូវ​ឲ្យរក្សាគំលាតរាងកាយ។
	 ពិធីការនៃការរក្សាគំលាតរាងកាយ​គួរត្រូវបាន​ប្រើ​នៅគ្រប់ទីកន្លែង ការិយាល័យ ផ្ទះបាយ កន្លែងចែកម្ហូបអាហារ ម៉ាស៊ីនបង្កក​ដើរចូល ឬ​ទីកន្លែង​បុគ្គលិក​ដែលមានចរាចរណ៍​ខ្ពស់ផ្សេងទៀត។
	o ការប៉ះពាល់​​បន្តិចបន្តួច​ត្រូវបាន​រំពឹង ទោះជាយ៉ាងណា​គោលដៅ​គឺដើម្បី​ដាក់កម្រិត​វាឲ្យតិចជាង 15 នាទី យកល្អគឺ 10 នាទី ហើយ​បុគ្គលិក​ពាក់របាំងមុខ​របស់ខ្លួនជានិច្ច។
	 កាសសំឡេង និង​ឧបករណ៍ផ្សេងទៀត​មិនត្រូវបាន​ចែករំលែក​ជាមួយ​បុគ្គលិកឡើយ លុះត្រាតែ​ឧបករណ៍​នោះត្រូវបាន​សម្លាប់ មេរោគ​បានសមស្រប​បន្ទាប់ពីប្រើប្រាស់ម្តងៗ។ ប្រឹក្សា​ជាមួយ​ក្រុមហ៊ុនផលិត​ឧបករណ៍​ដើម្បីសម្រេចពី​ជំហានសម្លាប់មេរោគ​ដែលសមស្រប។
	 អ្នកលាងចាន ដែលលាង​សម្ភារប្រើប្រាស់ច្រើនយ៉ាងរបស់អតិថិជន ត្រូវបានផ្តល់ឲ្យ​ជាមួយ​នឹង​ឧបករណ៍​ដើម្បីការពារភ្នែក ច្រមុះ និងមាត់​ពីការចម្លងរោគ​ដោយសារ​ការខ្ទាត ដោយ​ប្រើប្រាស់​របាំងមុខ វ៉ែនតាការពារ និង/ឬ​សន្ទះបាំងមុខ។ អ្នកលាងចាន​បានទទួល​អាវការពារក្រៅ​ និង​ចា...
	 បន្ទប់ទឹក​ត្រូវបាន​ពិនិត្យជាប្រចាំ ក៏ដូចជាសម្អាត និង​សម្លាប់មេរោគ​ជារៀងរាល់ម៉ោង​ដោយប្រើ​សារធាតុសម្លាប់មេរោគ​ដែលអនុម័តដោយ EPA។
	 ទឹកអនាម័យលាងដៃ និងធុងសម្រាមគឺមាន​សម្រាប់សាធារណជន​នៅ ឬជិតច្រកចូលទីកន្លែង។
	 អតិថិជន​គួរ​ចូលតាមទ្វារ ដែល​ត្រូវបាន​បើកចំហ (នេះនឹង​ត្រូវបាន​វាយតម្លៃ​សម្រាប់​ការអនុម័ត​ដោយផ្អែកលើការ​ប៉ះពាល់ សត្វចង្រៃតូចៗ) ឬ​ដោយស្វ័យប្រវត្តិ​បើសិនជាអាចធ្វើបាន។ គួរមានទឹកអនាម័យលាងដៃ​សម្រាប់​ភ្ញៀវ​ដែលត្រូវតែប៉ះដៃទ្វារ។
	 អតិថិជនត្រូវបាន​ណែនាំថា ពួកគេត្រូវតែពាក់ក្រណាត់បាំងមុខនៅពេលណាដែលពួកគេមិនបរិភោគនិង / ឬផឹក នេះរាប់បញ្ចូលទាំងការចូលទៅកាន់ទីតាំង នៅពេលដើរនៅគ្រប់ទីកន្លែងក្នុងហាង និងនៅពេលប្រើប្រាស់បន្ទប់ទឹក។ នេះអនុវត្ត ទៅលើមនុស្សធំទាំងអស់ និងកុមារដែលមានអាយុលើស 2 ឆ្នាំ។ ម...
	o អតិថិជន​អាច​ដោះក្រណាត់បាំងមុខ ខណៈពេលអង្គុយនៅតុអាហារ និង​បរិភោគ និង/ឬ​ផឹកបាន។
	o អតិថិជន​ដែលបដិសេធ​មិនពាក់ក្រណាត់បាំងមុខ អាច​ត្រូវ​បានបដិសេធ​មិនផ្តល់សេវាកម្ម និង​ស្នើសុំឲ្យចាកចេញ។
	 អតិថិជន​ដែលមកដល់ទីកន្លែងជាមួយ​កូនៗ ត្រូវតែប្រាកដថា​កូនរបស់ពួកគេ​ស្ថិតនៅជិតឪពុកម្តាយ ចៀសវាង​ការប៉ះអ្នកដទៃ ឬវត្ថុ​ណាមួយដែលមិនមែនជារបស់ពួកគេ និង​ត្រូវពាក់របាំងមុខបើសិន​ជាដល់អាយុ។

