
Las ordenanzas locales pueden
establecer limitaciones para el
almacenamiento de CMFO en una
vivienda privada. Consulte con su
municipio local para conocer
cualquier restricción o requisito
adicional.

REQUISITOS PARA ALMACENAMIENTO EN EL HOGAR

REQUISITOS DE
ALMACENAMIENTO
DE LOS CARROS

Identifique el área donde se almacenarán
los carritos de comida.
Presente el procedimiento sobre cómo se
limpiará el carrito antes de guardarlo.
El área de almacenamiento debe estar
completamente cerrada, protegida contra
plagas y mantenerse limpia.

Solo se pueden almacenar en una vivienda
particular, si se aprueba, alimentos
preenvasados que no sean potencialmente
peligrosos (por ejemplo, dulces, refrescos,
papas fritas, agua embotellada) y productos
agrícolas enteros, sin cortar y sin cocinar.
Los alimentos preenvasados deben estar
debidamente etiquetados con el nombre y la
dirección del fabricante, los ingredientes y la
información nutricional.
Todos los alimentos deben provenir de una
fuente autorizada.
Identifique el lugar dentro de la vivienda que
se utilizará para el almacenamiento de
alimentos.
En todo momento, los alimentos deben
almacenarse a 6 pulgadas del piso y
protegerse de la contaminación, incluyendo
polvo, suciedad, roedores y otros parásitos.

REQUISITOS DE
ALMACENAMIENTO
DE ALIMENTOS
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La División de Salud Ambiental puede autorizar que una
vivienda particular almacene hasta dos (2) carritos de
Operación Móvil Compacta de Alimentos (CMFO). Si se
aprueba, la operación podrá también almacenar *alimentos
preenvasados que no sean potencialmente peligrosos.

El establecimiento seguirá necesitando una cocina central o
una alternativa a esta para la limpieza de los carritos. Para
obtener más información, visite: www.bit.ly/LAC-CMFO

El lugar de almacenamiento debe estar completamente
cerrado, separado del almacenamiento doméstico personal,
protegido contra plagas y mantenerse limpio.

*Un alimento preenvasado no perecedero es aquel que ha
sido envasado por un fabricante y no requiere refrigeración
ni equipos de mantenimiento de temperatura para prevenir
el crecimiento bacteriano.
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